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4o | El establecimiento esté ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad como: basuras, agua estancada, sitios de anidamiento de
" | plagas u ctros gue puedan contaminar el alimento. (Ley 9/1979: Atticulo 262).
‘2' Lz construccidon es resistente al medio ambiente. (Resolucitn 3009/2010: Articulo 67, Numeral 2. Resolucién 240/2013: Artlculo 130,
| Numers! 2. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numers! 2).
|3*  La construccién impide el ingreso de plagas. (Ley 9/71979; Articulo 258).

| E estmblecimiento liene el tamafio necesario para permitir la manipulacién y almacenamiento de la carne y/o productos cérnicos
(& | comestibles, asi como el flup del personal. (Resolucidn 3008/2010: Articulo 67, Numeral 2, Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral

| 2. Resolucion 242/2013; Articulo 55, Numeral 2).

NO

NO
NO

R 4 38%

| Las actividades que realiza el establecimiento no generan condiciones insalubres, Gue pongan en riesgo la salud y blenestar de la
comunidad. (Resolucibn 3009/2010: Artlculo 67, Numeral 1. Resolucién 240/2013: Artlculo 130, Numeral 1. Resolucion 242/2013: Si

| Ammiculo 55, Numeral 1).

i | Cade grea o seccion se encuentra claramente sefializada en cuanto a nombre, accesos, circulacidn, entre otros. (Resolucién 3009/2010: NO
'® | articulc €7, Numersl 10. Resolucién 240/2013: Artlculo 130, Numeral 10. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 10).

TE estzDecimiento no es usado Como JOrmitorio, en caso que el servicio se preste en una edificacién que es también vivienda, esta

7" | separado fisicamente de €sta. (Ley ¥1979: Articulo 262).

| Los pisos se encuentran construidos en materiales resistentes, no téxicos, impermeables, lavables, no absorbentes y su superficle es lisa
£ |(sin gretas, rugosidedes, asperezas o falia de continuidad de 13 superficie). (Resolucién 3009/2010: Artlculo 67, Numeral 4. Resolucién

i IZ«I?OY& Articulo 130, Numeral 4. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 4).

|
{ g- |08 pisos cuentan con le pendiente necesaris pera efectos de drenaje. (Resolucitn 3008/2010: Articulo 67, Numeral 4. Resolucién
| | 24072013 Antlculs 130, Numersl 4. Resolucidn 242/2013: Articulo 55, Numeral 4).
rolegidos por rejilias para Ia conduccién y recoleccion de aguas residuales.
2. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 4, 11.2. Resolucién 242/2013:

NO

] Cuenia con iz Wuberias y drenaes, debidamente p NO
| 107, (Resotuzion 300472010 Adiculo 67, Numerales 4, 11.

_sc pareges s& encueniran construidas en materiales resistentes, no l6xicos, impermeables, lavables, no absorbentes y su supericie es
NO

11" lisz (sin gnetes. rugoswdades, asperezas o falta de continuidad de la superficie). (Resolucidn 3009/2010: Articulo 67, Numeral 5.
| ‘anw‘ 24072015 Ariculo 130, Numers! 5. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 5).
2 ursomes enire les pareces y o éslas con el piso son redondeades. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 5. Resolucién
| ol | 24072013 Articulc 130, Numeral 5. Resoluctn 242/2013: Ariculo 55, Numeral 5).

r—

L 0% lechos, falsos lechos & nstalaciones suspendides son de material impermeable, resistents, liso, no presenta condensacién, no se
|13° opserve Sesprendimientc de particulss y permiten sy limpieza y desinfeccién. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 6. Resolucién

220/2013 Aticuic 130, Numersl 6 Resolucitn 242/2013: Articulo 55, Numerel 6.).
tan cor 1@ venliacitn necesana, iomande las medides requencas pare evitar la contaminacién de los alimentos. (Decreto

NO

-

| “® L&4 Breas Cuen NO
150972007 Articulo 2. Numeral 1.1.2).

e venienss y Olres Bberlures eslén consirudas de forma que impiden l8 acumulacién de suciedad, faciitando su impieza y

| 980 pesmieccdn (Resolution 30052010 Anlcuio €7, Numeral 8. Resolucion 2402013: Artlculo 130, Numerel 8. Resolucion 242/2013:
Articute S5 Wameral 8)

Lag pueries sun 0 malensl resislente, ce superficie lisa y no absoruente, (Resalucién 3009/2010 Articulo 67, Numeral 7. Resclucién
26072015 Aticuio 130, Numerel T Resoluton 24272013 Anticulo 55, Numerdl 7).

1 sulicisnie luminacién (natural o anficial), sobrelodo 6n lbs éreas donde se manipule la ¢arne 0 los
solucdn J0US2010. Adiculo 67, Numersles 3, 9, 13. Resolucion 240/2013 Articulo 130, Murnerales

NO

NO

| i
—
| £ pssbiscimusnis tuanti Con
17 | gradiustus caricos camestibles (R
| 5 8 13 Resolcion 2422015 Ariguio 55, Numerales 3,9 13)
™1

jento, son de fcil kmpieze y poseen la proteccion necesaria pars evitsr i

|, Liss lngaitis Be NGUEnian 60 bugn eslade de manieni
|8 e g panicuiss exValas (Resolaudn 2602013 Aticulo 130, Numersl 14. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numerel 14).

matena! higénivo sankang, en cantdad sulcients con respecto 8 la cantdad de personal
BN BepBIEGLE G6 |08 BreEs CoNce e Manpula (8 carme y ks productoy cAmnicos
[ 15, 16 Resolgdn 2402013 Articulo 130, Humersl 15, 168 Resolugidn

NO

NO

T
| Cuenis con ks serviios tanitianos (Lefios) en
“lﬁ' QuE WiaTe B0 B, BUn TUNGEIBies y be BTGBt
|7 et (Resohaion Y010 A 61, Watmers
U paknenry Anisalp S5, el 16 10)
! o anian Nu Wil s U TOR PR 18 higiens Fervenel Ly’ pesl higdnwg, Yagensador can Jaban
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Lot sefvicios sanitarios cuentan con sistema de ventilacién o extraccion de olores y no se encuentra dirigido a las éreas donde se
manipula came yio producios camicos comestibles, (Resolucibn J009/2010° Aticulo 67, Numeral 18. Resolucién 240/2013: Artlculo 130,
Numersl 18 Resolucitn 242/2013 Anleulo 55, Numers! 18),

2

a

22 Cuenta con casillerns o sistemas para el almacenamiento de la dotacién y su disefio permite la circulacién de aire. (Resolucion
300872010 Anticulo 67, Numersl 17. Resolucibn 240/2013: Articulo 130, Numeral 17. Resolucién 242/2013: Aniculo 55, Numeral 17).

Cuenita con instalaciones para operaciones de fimpieza, desinfeccién y secado de las manos de los manipuladores en las éreas de corte
23 0 cercanas a estas de accionamiento no manual, (Resolucién 3006/2010: Articulo 67, Numeral 19.1. Resolucidn 240/2013: Artlculo 130,
Numera! 18 1. Resolucibn 242/2013: Arlculo 55, Numerel 19.1).

3

Cuenta con sisternas para la impieza y desinfeccidn de cuchillos, sierras y chairas en las &reas de corte o cercanas a estas (Resolucion
24 300872010 Aticulo 67, Numera! 18 2. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 19.2. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Nume ral

192
E1 establecimiento cuents con los equipos y utensilios necesarios para el desarrollo de las actividades; los cuales estén disefiados,
construidos, instaledos, son de facl! limpleza y desinfeccién y su mantenimi evita la contaminacién de la came o los productos
257 camicos comestibles. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1,1. Resohucién 3009/2010: Articulo 67, Numerales 22, 23 y 24.

Resolucidn 2402013, Articulo 130, Numerales 22, 23 Y 24, Resolucién 242/2013: Articulo 22: Numerales 2.1 y 3.2; Articule 55,
Numernles 22, 23, 24 y 33).

NO

E personal manipulador no prasenta signos y/o sintomas de enfermedad (heridas infectadas, irritaclones cutdneas a diarrea, entre otras)
© en caso de presentarse, el establecimiento implementa las medidas preventivas y correctivas necesarias para evitar la contaminacion
de Ia carne y productos camicos comestidles, (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.13. Resolucion 3009/2010: Articulo 15,
Numersl 1, 3.16; Artlculo 67, Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 14, Numeral 1; Artlculo 15; Articulo 17: Numeral 16; Artlculo
130 Numers! 21.2. Resolucién 242/2013: Articulo 13: Numeral 1; Articulo 14; Articulo 16: Numeral 16; Articulo 55: Numeral 21.2)

269

Si

Todos los manipuladores de alimentos cumplen con las précticas higiénicas (no comer, no fumar, no toser, no usan accesorios,

o7+ Presentan ufias coras, protectores de cabello, barba o bigote, entre otras). (Resolucién 3009/2010: Articulo 15: Numersl 3.1, 3.7, 3.8,
311, 3.12, 315, 3.17; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 14, Numeral 3; Articulo 17: Numeral 1,7, 8, 11,12, 15,

17. Resolucién 242/2013: Articulo 13, Numeral 3; Articulo 16, Numeral 1,7, 8, 11,12, 15, 17)

NO

Los manipuladores de alimentos se lavan y desinfectan las manos cada vez que sea necesario. En caso de usar guantes son sometidos
287 al mismo cuidado higiénico de las manos. (Resolucién 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.6, 3.14; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucién
240/2013: Articulo 17, Numerales 6, 14. Resolucion 242/2013: Articulo 13, Numeral 6, 14)

NO

2 Cuenta con avisos alusivos al cumplimiento de las buenas practicas higiénicas. (Resolucién 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.19;
Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucibn 240/2013: Articulo 17, Numeral 19. Resolucién 242/2013: Articulo 13, Numeral 19).

La dotacién de trabsjo se mantiene limpia y es de color claro, sin bolones o accesorios. En caso de uso de delantales, estos permanecen
30 atados al cuerpo, (Resolucion 3009/2010: Articulo 15, Numersl 3.2, 3.3; Articulo 67, Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Artlculo 17,
Numersl 2, 3; Articulo 130: Numeral 21.2. Resolucién 242/2013: Articulo 16, Numeral 2, 3; Articulo 55: Numerel 21.2)

E! personal usa tapabocas y cubre tanto la boca como la nariz. (Resolucién 3009/2010: Artfculo 15: Numeral 3. 10; Artlculo 67: Numeral
31| 21.2 Resolucién 240/2013: Articulo 17, Numeral 10; Articulo 130: Numeral 21.2. Resolucién 242/2013: Artlculo 16, Numeral 10; Articulo
55: Numers! 21.2)

El personal use calzado cerrado, de tacén bajo e impermeable. (Resolucién 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.13; Articulo 67: Numeral
327 21.2 Resolucion 240/2013; Articulo 17, Numeral 13; Articulo 130 Numeral 21.2. Resolucién 242/2013: Articulo 16, Numeral 13; Articulo

55. Numeral 21.2)

8

El establecimiento suministra la dotacién de trabajo a los manipuladores y cuenta con dotacién para los visitanles. (Resolucién
324 .3008/2010: Anticulo 15: Numeral 3.18, 3.20; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 17, Numeral 18, 20; Articulo 130:
Numeral 21.2. Resolucion 242/2013: Articulo 16, Numeral 18, 20, Articulo 55: Numeral 21.2)

NO

El establecimiento cuenta con un plan de capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador acorde con las actividades
que se realizan, el cual tiene una duracién de por lo menos 10 horas anuales certificadas por la Entidad Territorial de Salud o un

34 | particular autorizado por esta, y contiene temas relacionados con buenas practicas de manufactura y practicas higiénicas. (Resolucién
3009/2010: Articulo 67, Numeral 21.3; Articulo 69, Numeral 2, 3. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 21.3; Articulo 132, Numeral
1. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 21.2; Articulo 57, Numeral 1)

El plan ce ién contiene: Metodologia, duracién, responsables, cronograma, temas a tratar y evaluacién del impacto. (Resolucién
35 | 3005/2010; Anticulo 67, Numeral 21,3; Articulo 69, Numeral 3. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 21.3; Articulo 132, Numeral 2.
Resolucitn 242/2013: Articulo 55, Numeral 21.2; Artlculo 57, Numeral 2)

Los manipuladores de alimentos comprenden los puntos criticos de las actividades que estan bajo su responsabilidad, la importancia de
36 |5Y monioreo, ademss de conocer los limites criticos y las acciones correctivas a tomar cuando existan desviaciones. (Resolucién
3006/2010; Articulo €7, Numeral 21.3; Artlculo 69, Numeral 1, 6. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 21.3; Articulo 132, Numeral

4. Resolucion 242/2013: Atticulo 55, Numeral 21.2; Articulo 57, Numeral 4)

El eswblecimiento verifica las condiciones higiénico sanitarias del sistema de transporte durante la recepcién de canales, sus partes y/o
74 Producios camicos comestibles y como evidencia de ello cuenta con los registros de la actvidad, (Decreto 1500/2007: Articulo 36,
Nurnerel 3. Resolucitn 3009/2010; Antlculo 67, Numeral 28. Resolucién 240/2013: Artlculo 130, Numeral 28. Resolucién 242/2013:

Articulo 55, Numeral 28)

Cueniz con kos documentos soportes (factura de venta y/o gula de transporte de carne, entre otros) que permitan eslablecer que las
g canales, sus panes ylo productos carnicos comestibles provienen de eslablecimientos autorizados e inspeccionados por Invima.
(Resolucitn 2009026554 de 2009. Resolucibn 3009/2010: Articulo 67, Numeral 29. Resolucién 240/2013: Artlculo 130, Numeral 29.

Resolucibn 242/2013: Articulo 55, Numeral 29)

Les canales (medias, cuanos y oclavos de canal, que ingresen al establecimientos cuentan con la marca de "APROBADO". Toda la
29 | cerne gue ingresa al establecimiento empacada mantiene el distintivo de "APROBADO". (Decreto 1500/2007: Articulo 31, Numeral 4.2.2;

Anticulo 36, Numeral 1; Articulo 41)

Lus empagues no se encuentiran deteriorados, se almacenan de forma ordenada, protegidos y son Inspeccionados antes de su uso
&40 evilando esl el resgo e conteminacion. (Decrelo 1500/2007: Articulo 42, Nurmeral 9. Resolucién 3009/2010; Articulo 67, Numeral 32.
Fesolucitn 240/2013 Aticulo 130, Numeral 32. Resolucién 242/2013: Artleuto §5, Numeral 31),

414 OTPBOD 65 O6 DriMmer ULs. De requerirse, le etiqueta del producto deberd contener como minimo: fecha de beneficio, fecha de
empague, lechs de vencimiento, condiciones de conservacién y nombre del conte, (Decreto 1500/2007: Articulo 42, Numerales

1.%5)

£ empagus y sliquelads e la carne (en caso de requerirk) se reslizen bajo condiciones higiénicas y el material de empaque %

£l esblecrmisnio cuents won lermbmetos pers le medicion de las temperaturas de 16 came y productos cdrnicos comestibles, (Decreto
42 | 15002007, Articuly &, Parbgrefo 1. Resolucion 3006/2010: Articulo 67, Nurmerel 27. Resolucién 240/2013. Articulo 129, Numeral 4.
Resoluubn 2622013 Adtigulp 22, Numoral 2 2; Atticulo 54, Numeral 5; Anticuio 55, Numeral 32)

Fl estabiscimients lie/s regslios que permian evidenclar que se roaliza monitoreo de Lo lemperatura de refrigeracion o congelacion de
43 |ios produttus (Decrelo 1502007 Anicul 8, Parbgmlo 1. Resolucion 3009/2010: Articulo 17, Numeral 3 3.2.2, Literal b, Resolucion
24072013 Anticuls 130, Numersl 27 Resdlucitn 242/2013 Artleuko 85, Numaeral 27)

St
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| [t l"“"”"‘ Rt y Orr & < SHbIas s0 maniienen & 1as temperaluras eslablecidas #n 1 normalividad sanitaria vigente
| Un Retgomoisn Cannl manar o igual 8 7° . E
| lonoeymosms ] C masiza an ol centro de 1n masa muscular, Procuctos camicos comestibles 5'C (sola
I | EsConpelncin Pars carne y Producios cAmi B
! !‘-lw;nvmmn v 008 comestdbles sard de -18°C o menor,
i | EnRetperecidn Cannles Y SUK paries -2°C 8 4°C; productos camicos comastiblas maximo 8 4°C,
aas Lh Co'!p-l-:t'&\n Canzles, sus partes y productos CAMICos comestibles a - 18°C o menos.
r'h ulnl Que &l sriablecimiento realice Las sclividaces secundarias de desprese, deshuese y/o filieteo de eama proveniante de cames da
‘I:Il._‘: ,pv:d.-cla 8r mantione 8 mAxima 5°C durante 1a Operacion. (Decreto 1500/2007. Articulo 8, Parégrafo 1 ¥ 2. Resolucidn
4 f\“‘i a0 & Aticulo 17, Namerm! 3.3 2 3. Liters! 8. Articulo 66: Numers! 2. Resolscién 240/2013: Artlculo 129, Numenl 2. Res olucibn
DEDDOIA AMicutlo 22 Numern! 3 1. Artiouls 54, Numers! 3, Atticub 85, Numeral 32).
| Nola Mientms in Planta e Beneficio Anime) cumple el requisito de temperstura de enfrinmelnto de la came y los prodcutos cémicos
; :*:-;s:;-‘b; o:xp:nrino podrd r!'cap;lonlr las canales (medias cenales, cuartos de cenal y octavos de canal) en caliente, permitiendo fa
sy dunal ce o temperature haste of momento del desposte y su posterior refngeracién (Decreto 1500/2007: Arlculo 8,
| Pactigra’o 1. Resolucidn 240 o 2013 Artlculo 84, Numeral 2. 3). i '

NO

E;nmzugn tonpelado no es sometido a proceso de descongelacidn, para ser expendido como refrigerado. (Decreto 2270 da 2012;
Cul

Sl

(Lo ditusoras de los cuerios de almacenamiento no fillran agua sobre los productos ni genera empozamiento en su intarior, (Resolueién
q-l:mn?mo Articulo 17. Numarel 3.3.2.2, Literal a, Resolucion 240/2013: Articulo 129, Numeral 6. Resolucidn 242/2013; Adticulo 54,
| Numers' 7)

Sl

P %

|Los neles ke encuentran a una distancia que evita el conlacio entre canales, de eslas con las paredes y el pisodel cuarto de

! | Bimacenamiento (Resolusidn 3000/2010: Articulo 17, Numeral 3.3.2.2, Literales c, d y e. Resolucién 2402013: Anticulo 129, *
| Numers! 7)

- /

| ]

Las #reas y /o equipos de aimacenamiento se encuentran limpios y no contienen elementos diferentes a la actividad que alll se
i “.l Gesarrolia (Resolucion 30082070: Articulo 17, Numeral 3.3.2.3, Literal J; Resolucién 240 de 2013, Articulo 28, numeral 3.10, Articulo
{ ] 129, Numera! &, Resolucidn 242 de 2013, Artlculo 24, Nurneral 1.4 ¥ 3.15, Artlculo 54, Numeral 8; Resolucién 562 de 2016, Artlculo 28,

! Numera' 28 3 4, 28.3.10, Artlculo 71, Numersl 71.8)

NO

, especies) y de 1al forma que se favorece la circulacidn del aire. Si expende canales, sus partes y/o productos carnicos comestibles de
| aves se disponen de manera ordenada y separad‘gzpor secciones en las neveras de exhibicidn o en los cuartos frios. (Resolucisn
D0&2010. Articuio 67, Numera! 31, Resolucion 2. 3: Articulo, 1293gumeml 1. Resolucién 242/2013: Articulo 130, Numeral 30y 31,

i | En caso de expender came ylo productos camicos comestibles, estos son almacenados separados (incluidas las cares de diferantes
|
| 01

| Resolucion 2422013 Articulo 54, Numeral 2, Artlculo 55, Numeral 30 y

NO

| Las matenas primas, enveses, empagues, envolluras se encuentran almacenados de manera que se evita su contaminacién y se
| 5" asegume su comecta conservacion. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 32. Resolucién 240 de 2013: Artlculo 130, Numeral 32.
| Resakucsn 262/2013: Articuto 55, Numers! 31)

| |E establecimiento dispone de suministro de 2gua potable en cantidad y presién suficiente para las actividades que se realicen, asl como

! 51| pa<» realzar operaciones de limpieza y desinfeccién efectivas. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.11.1. Resolucién
| 30082010 Articulo 67, Numersl 3. Resolucibn 240/2013: Articulo 130, Numeral 3, Resolucidn 242/2013; Artlculo 55, Numers! 3

NO

; S: ¢! estadlecimiento obtiene el agua a partir de una explotacién subterranea, garantiza la potabllidad de esla y cuenta con (NVER
f | autorzzacibn por parte de 1 autoridad ambiental. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numersl 1.1.1 1.2)

NO

53 | elaborado en el expendio, se realiza a partir de agua potable de manera que no se genera su contaminacién. (Decreto

| En caso ce usar hielo, este proviene de un establecimiento autorizado para desarrollar dicha aclividad, o en caso de ser
| 1500/2007 Articulo 26, Numersi 1.1.11.3)

Sl

| El estsblecimiento cuenta con los sistemss de desagie que permiten la evacuacién rdpida y eficiente de los residuos liquidos. (Decreto
| 4% 150072007 Articulo 26, Numeral 1.1.9. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numersl 11.1. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral

| | 11.7 Resolucion 242/2013. Anticulo 55, Numeral 11.1)

NO

E! establecmiento cuenta con los recipientes para la disposicién temporal de los residuos sdlidos, de material lavable y desinfectable
5§° cebizamente tapados y se encuentran alejados del lugar donde se manipulen los alimentos. (Resolucidn 3009/2010: Articulo 67, Numeral
| 20.2 Resolucidn 240/2013. Articulo 130, Numeral 20.2. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 20. 2)

{
.

NO

| Los resiuos s6lidos se disponen de forma que se evita la contaminacién de los productos, éreas donde se manipulen o de los equipos y
56" wtensilos (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.9. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 20.1. Resolucion 240/2013:
| Articuio 130, Numeral 20.1. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 20.1)

NO

| ep= EN € estadiecimiento no se evidencia presencia de plagas o dafios ocasionados por éstas y se cuenta con medidas de control integral de
sriwc preventivo, pare evitar su refugio y proliferacion. (Decrefo 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.8)

NO

;E. estsbleciments realzs les operaciones de limpieza y desinfeccién a las instalaciones, equipos y utensilios, evitando la creacién de
congiciones salubres que puecan contaminar el alimento. En casa de contar con sistema de ventilacién, se limpia periédicamente para
!cvur & ecurmulacion Ce polvo. Las sustancias y ulensilios para las labores de limpieza y desinfeccion se almacenan de forma que se

| srevu le conamunecion de la carne y los productos cadmicos comestibles. (Decrefo 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1,12. Resolucién

| 390572010 Aniculo €7, Numeral 12, Resolucion 240/2013: Anticulo 130, Numeral 12. Resolucién 242/2013: Artlculo 55, Numerales 12 y

3£

v [ [ [

|
|5 & estanlecmiento realizs las actividades Oe desprese, deshuesado y/o fileteado, cuenta con una ler:dbn ] tg; cuyaE
| bacacsn, construccin y disefio 65 acorde al volumen del producto jado, evitando la contaminacién del producto. En caso
| ;e wnu: l:;:rm ::a p:m este fin 56 mantiene @ una temperatura maxima de 12°C dyranm ol desarrolio de dichas actividades.
; (Decrete 1500 de 2007 Aniculo B, Parégrefo 1, Resolucién 242/2013: Articulo 22; Afticulo 55, Numeral 32).

S clividad secunidana de desposte de canales (incluidas medias, cuaros y octavos de canal) cuenta con un Area que
;:::uh: :r:‘v:ﬁm-nmwnm ce le lemperatura, con dimensiones suficientes para permitir la adecuada manipulacidn de manera
‘ ‘q;. o 8€ produzes le contaminacdn del producto. (Decrelo 1500 de 2007 Arlculo 8, Parégralo 1, Resolucién 240 de 2013.

| Articule 150 Wumersies 1 y 2. Resolucién 3753 de 2013 Note Instructivo Anexa).
|

{
|

|

Sl

NO

| tenimierilo de instalach equipos, el cual incduye las actividades de monitoreo,
NiE GO Un ProQrane GoCUMentaco de de y
. '-cu';:ua ¥ vmfr.iugn {Decrete 150072007 Amiculo 26, Numergl 1.2.1)

NO

-

i lar akmentos con una vigencia mdxima de un
| Cupnle Cof i06 BOPOMES OBl IBCONOCIMIENIO MECICO Qué acrediie BU aphiud para manipul _
B B (U::'-ru 1502'?0(;7 Anicuilo ¥6, Numerait 1 13 Resclucitn 30082010 Aniculo 15, Numersl 1,7 Antigulo 6‘7, Nurners! 21.2.
| Regoluin 38552013 Aticuie 14, Namersl 1, Articulo 15 Resoiucitn 242/2013. Atticuo 13, Numeral 1; Adicuio 14)

-

B

108 cAdrmicos
Lt PIUgrEmE 08 pIovesoones bn ol Que ke enlilican os proveedores ce canales, sus pares y/o product

| mﬂ-um‘::o sl z;.m(. mpll\bulfﬂi y msteriaios de smpbaue S 6l eslabieciruento reslzs los sctivicades Oe despress, deshuess o
Mttt manlione le Derificeuon del producio hests su venle (Decreto 15002007. Articula 26, Wumersl 1.2.2 Resoluaién 24272013
{

| At 2% tamerul 33 Al 85 Namere! 33)

NO

' 3 OSUCO Iniial
[ Cupme Gom b HIUgiame Bre fevany i Urip y 1elugio de plages, con enfuyue de conirol nlegral, wn un Yag !
e Eu»:;omﬂﬂb it medoesds pegUENio B loe BUlviEeoes Y buponEtas P IeYEivs (Gecrete 1900RAKT Aticulo 26, Numeral 1| §)

! Gsenl B e manep O a . & "
.c,,.,,,,:g:‘.:.:u? Lav:m.unw- ¥ u..':»w G, Bpnet medaniy egslos Hers B renfcacon de e (moncionsdes sckidades

o oy ¢ :pu-u;mp pOlidUB y UQUId0p Gut PRENtiven Wis el ieiile MLE/BCON. 18C4IBCIHN, LI HLON,
“ )
| (st VRE0EOUUT Artian B0 Nl 19 52

. | G telelod polatie § C/TPR W B oreidad wgenite e B
Couenili LU un @ugiamn Guuaietiedy peie grealicel Gue Bl Bed bes Oy . “,"v o g g Lok
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Ku numerales que tienen (*) son de obll rio plimiento para ob Autorizacién Sanitaria Definitiva,
** No Aplica’ en caso de que el establecimiento objeto del diagnéstico NO realice esta operacién.

Lon requisitos sanitarios calificados con NO durante esta visita de diagnéstico, deben ser cumplidos en su totalidad antes del e
Autoriracion Sanitaria Provisional, de acusrdo al términe establecido en el articulo 6 del Decrato 1282 de 2016. Sanitarias de
Si se evidencia que se afecta Ia Inocuidad del producto durante Ia visita de di tico, ol establecimiento serd objeto de las Madidas San
Seguridad a que haya lugar, ~
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